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31 mars au 6 avril 2025 Midi
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Entrée Chou fleur Salade de Poireaux e Duo carotte et » ¢, cisson & I'qil
0° o vinaigrette haricots verts vinaigrette céleri a la creme
Plat Pates ¢ la Paupiette de veau : Ap: Brandade de
principal|  polognaise salce au poivre ‘®  Chipolatas (®  Pouletroti  (® D0iSSONS
S’;*?
Garniture| o | de verte Brocolis < Frites HoricoI’E(s]i}/erts 9@ Salade verte
@
e
I:;?ﬁ::.t Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Dessert | - it de saison Brioche facon ¢ £ its de saison Cake 4)| Salade de fruits
g pain perdu banane-chocolat
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Une restauration
ENGAGEE

—A Fait-MAISON

Produit de QUALITE
H reconnue

{ ]

Produit DU COIN -9z

plancte &t pbor THomme &)

Menus susceptibles
d'&tre modifiés selon les
approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles.

' ~wo-J Origine : France.
Décret n°2022-65
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